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Locatia: Osmanaga, Istanbul |

Osmanaga este un cartier vibrant situat in \

districtul Kadikoy din Istanbul, pe partea asiatica
a Turciei. Osmanaga ofera o experienta N
autenticd a vietii urbane din Istanbul, intr-un

cadru relaxat si prietenos. Apropierea de Bosfor .
si accesul facil la transportul public din 8
Osmanaga este o locatie ideal3 pentru studentii &
Erasmus care doresc sa exploreze atat cultura

locala, cat si frumusetea orasului.



Kadikoy Goztepe Ticaret
Meslekive Teknik Anadolu Lisesi
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Aceasta institutie ofera specializari diverse in
domeniul comert si tehnologie: contabilitate,
tehnologia informatiei/ software, marketing si
retail/ asigurari, transport/logistica, management
de birou si asistent administrativ.

Liceul este recunoscut pentru abordarea sa
practica si orientarea spre formarea profesionala

de calitate. Elevii scolii, in numar de 670, studiaza

in cele 24 de sali, 8 laboratoare moderne de

practica, 1 laborator de stiinte, 1 sala de muzica si
una de arte, acestea asigurand un proces

educational eficient si atractiv.
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Ora de contabilitate




Kadikoy Spor Lisesi

In cadrul mobilititii Erasmus desfisurate fin
Osmanaga, Turcia, am participat activ la orele de
practica de specialitate in domeniul gastronomic ,
desfasurate in atelierele scolii gazda.

Am avut ocazia sa observam metodele de predare
aplicate de profesorii locali, care puneau accent pe
Invatarea practica, demonstratiile interactive si
Incurajarea creativitatii elevilor. Procesul de evaluare
a elevilor se realizeaza prin proiecte culinare
individuale sau de grup, degustari si autoevaluare,
unand accent pe igiena, tehnica, prezentare si gust.
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Atelierele gastronomice erau bine dotate,
cu ustensile profesionale, plite moderne,
camere frigorifice, vitrine de prezentare si
zona de lucru bine organizat.

Aceasta experienta ne-a oferit o imagine
clara asupra diferentelor si asemanarilor
dintre sistemele de invatare profesionala din

Turcia si cel din Romania , ajutandu-ne sa

intelegem mai bine cum poate fi realizata

formarea practica a viitorilor profesionisti in

gastronomie.




Realizarea preparatului “Lahmacun”




Obiective vizitate A

Pe langa informatiile obtinute in cadrul programului,
mobilitatea Erasmus in Turcia a inclus si o serie de activitati care
au contribuit semnificativ la dezvoltarea noastra personala si
culturala.

Am explorat obiective istorice precum Moscheea Albastra,
Hagia Sophia si Marele Bazar. Aceste experiente ne-au ajutat sa
inteleg mai bine cultura, istoria si traditiile turcesti .

In timpul liber, am descoperit cartierele vibrante din
Eminond, Kadikdy si Uskuidar, am degustat preparate locale in

restaurante traditionale si am interactionat cu localnicii,

dezvoltandu-ne abilitdtile de comunicare interculturala.
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Marele Bazar

Hagia Sofia



Produse si preparate turcesti



Produse si preparate turcesti






Mul tum 1m !
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